Spaghete cu creveti

Timp total: Fel de mancare: Portii:
25 de minute Fel principal 1
Ingrediente:

100 g spaghete
100 g creveti curatati
1 catel de usturoi
ceapa
2 linguri de ulei de masline
sucul de la 1/4 lamaie

putina coaja de lamaie
sare
piper negru
patrunjel proaspat
optional, chili

putina apain care au fiert pastele

Mod de preparare:

1.

Fierbeti spaghetele in apa cu sare, al dente.

inainte de a le scurge, pastrati putina apa
in care au fiert pastele.

3.
Adaugati ceapa tocata si usturoiul
si sotati-le impreuna cu crevetii pana
devin aurii si isi elibereaza aroma.

5.
Amestecati totul usor, astfel incat pastele
sa se combine cu sosul format in tigaie
si cu aromele.

2.
incingeti uleiul de masline intr-o tigaie
si rumeniti scurt crevetii.

4,

Adaugati in tigaie spaghetele fierte, sucul
de lamaie, putina coaja de lamaie si, daca
este nevoie, putina apa in care au fiert
pastele.

6.
Decorati cu patrunjel proaspat,
eventual cu chili, si serviti imediat.



